
Geachte gast ,

Welkom bi j  Noet i .  Laat je  verrassen door
Jul ian,  d ie met pass ie en precis ie verf i jnde
gerechten creëert .  Geniet  van een
onvergetel i jke ervar ing in de wereld van
Oosterse e legant ie ,  waar smaak en belev ing
samengaan.

Met restaurant Noet i  zetten wi j  de cul inaire
inspirat ie van onze moeder voort ,  d ie vroeger
een afhaaltoko voor Indonesisch eten had.

Joshua en Jul ian



Drie glazen   28.5 Halve glazen 19.5

Vier g lazen   38 Halve glazen 26

Vi j f  g lazen    47,5 Halve glazen 32,5

Zes glazen    57 Halve glazen 39

Zeven glazen 66,5 Halve glazen 45,5

Drie gangen  50
(P ieterman-kalfsukade-Hol landse aardbei)
Beschikbaar op woensdag,  donderdag en t i jdens de
lunch

Vier gangen  65
(P ieterman-soto-kalfsukade-Hol landse aardbei)
Vij f  gangen  75
(P ieterman-soto-roodbaars-kalfsukade-Hol landse
aardbei)
Zes gangen  85
(P ieterman-zeebaars-soto-roodbaars-kalfsukade-
Hol landse aardbei)
Zeven gangen  97.5
(a l le  gerechten)

Gel ieve al lergieën duidel i jk  te vermelden bi j  ons!
Aanpass ing menu:  supplement 5 
(Langoust ine 7.5)

Omakase お任せ
[u i tspraak:  o-ma-ka-se]
1 .  Japanse term, letter l i jk  " ik  laat het  aan u over" ,  Een
cul inaire ervar ing waarbi j  de chef de vol ledige vr i jhe id
heeft  om unieke gerechten te creëren met de beste
ingrediënten van de dag.

Omakase  menu

Wijnarrangement



Pieterman
Zeeuwse oester -  koj i  -  b lack bean -  komkommer

Zeebaars
Pinda - l imoenblad -  banaan - sambal  i jo

Soto
Witte asperges -  sayur lodeh kool  -  k ippenhuid

Langoust ine
Rendang - kumquat -  kul i t  r iso les

Roodbaars 'dry aged’
Char s iu -  paksoi  -  shoaxing saus 

Kalfsukade
Doperwten -  korokke -  sakura -  sambai  jus

Hollandse aardbei  ' t jendol ’
Kokos -  gula djawa - pandanblad



Koude voorgerechten Tussengerechten

Hoofdgerechten

Nagerecht

À la  car te  menu

Koff ie compleet 15 .5
koff ie naar keuze,  dr ie stuks fr iandises,  l ikeur

Hollandse aardbei  ' t jendol ’   12  
Kokos-gula djawa-pandanblad

Pieterman  18
Zeeuwse oester-koj i-b lack bean-
komkommer

Zeebaars  19,5  
Pinda-l imoenblad-banaan-sambal  i jo

Soto  18,5
Witte asperges-sayur lodeh kol-
k ippenhuid

Langoust ine 38   
rendang-kumquat-kul i t  r iso les

Kalfsukade   36
Doperwten-korokke-sakura-sambai  jus

Roodbaars 'dry aged’   32  
Char sui-paksoi-shaoxing saus
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