
Geachte gast ,

Welkom bi j  Noet i .  Laat je  verrassen door
Jul ian,  d ie met pass ie en precis ie verf i jnde
gerechten creëert .  Geniet  van een
onvergetel i jke ervar ing in de wereld van
Oosterse e legant ie ,  waar smaak en belev ing
samengaan.

Met restaurant Noet i  zetten wi j  de cul inaire
inspirat ie van onze moeder voort ,  d ie vroeger
een afhaaltoko voor Indonesisch eten had.

Joshua en Jul ian



Drie glazen 28.5 Halve glazen 19.5

Vier g lazen 38 Halve glazen 26

Vi j f  g lazen 46 Halve glazen 31

Zes glazen 54 Halve glazen 36

Zeven glazen 61 Halve glazen 40

Drie gangen  47.5
(kal f-eend-or iental )
Beschikbaar op woensdag,  donderdag en t i jdens de
lunch

Vier gangen 57.5
(kal f-knolraap-eend-or iental )
Vij f  gangen  67.5
(kal f-knolraap-beekr idder-eend-or iental )
Zes gangen  77.5
(coqui l le-kal f-knolraap-beekr idder-eend-or iental )  
Zeven gangen  90
(a l le  gerechten)

Gel ieve al lergieën duidel i jk  te vermelden bi j  ons!
Aanpass ing menu:  supplement 5 (Wagyu A5 7.5)

omakase お任せ
[u i tspraak:  o-ma-ka-se]
1 .  Japanse term, letter l i jk  " ik  laat het  aan u over" ,  Een
cul inaire ervar ing waarbi j  de chef de vol ledige vr i jhe id
heeft  om unieke gerechten te creëren met de beste
ingrediënten van de dag.

Omakase  menu

Wijnarrangement



Schelp coqui l les
in  kombu gepekeld,  l imoen koshi  lak,  gepofte quinoa,  oesterblad,  sake
gel ,  zwarte knof look mayonaise,  ingelegde komkommer,  umami
v inaigrette 

Steak tartaar ‘Hol lands kalf ’
gado gado cremaeux,  koenj i t  curry creme, rode ui ,  rett ich,  past i l le
kalamansi  & kor ianderworte l  rasp,  jus van k lass ieke rendang

mini  bao bun,  spi tskool  rendang,  ghoa

Beekridder
zacht gegaard 45ºC,  gerookte boter,  dashi ,  krokante groene r i js t ,
papaya,  Thaise basi l icum ol ie ,  ikura,  wasabi  beurre blanc

Mil lefeui l le knolraap
bataat,  ter iyaki  gember,  rode kool  zoet zuur,  lombok ol ie ,  gomasio
crumble,  mi lde kokos masala saus

Wagyu A5 ‘Korean bbq sty le ’
short  r ib b lado,  l i t t le  gem, knolse lder i j  creme, hazelnoot ,  kastanje
champignon,  wagyu v inaigrette,  cantharel  miso saus

Eend ‘XO’
wortel  curry ,  chantenay worte l ,  Shanghai  paksoi ,  gyoza bout & xo,
gember,  jus van sakura sambai ,  xo beurre blanc

+ gebakken eendenlever 12.5

Oriental
yuzu manderi jn cremeaux,  so ja caramel ,  pandan cake,  kokos,  sesam
kletskop,  gula djawa, matcha roomi js



Schelp coqui l les 29
in  kombu gepekeld,  l imoen koshi  lak,
gepofte quinoa,  oesterblad,  sake gel ,
zwarte knof look mayonaise,  ingelegde
komkommer,  umami v inaigrette 

Steak tartaar ‘Hol lands
kalf ’  26
gado gado cremaeux,  koenj i t  curry
creme, rode ui ,  rett ich,  past i l le
kalamansi  & kor ianderworte l  rasp,  jus
van k lass ieke rendang

mini  bao bun,  spi tskool  rendang,  ghoa

Koude voorgerechten

Beekridder 36
zacht gegaard 45ºC,  gerookte boter,  dashi ,  krokante groene r i js t ,  papaya,  Thaise
basi l icum ol ie ,  ikura,  wasabi  beurre blanc

Mil lefeui l le knolraap 24
bataat,  ter iyaki  gember,  rode kool  zoet
zuur,  lombok ol ie ,  gomasio crumble,
mi lde kokos masala saus

Tussengerechten
Wagyu A5 ‘Korean bbq
style ’  42.5
short  r ib b lado,  l i t t le  gem, knolse lder i j
creme, hazelnoot ,  kastanje champignon,
wagyu v inaigrette,  cantharel  miso saus

Eend ‘XO’ 39
wortel  curry ,  chantenay worte l ,  Shanghai  paksoi ,  gyoza bout & xo,  gember,  jus van sakura
sambai ,  xo beurre blanc

+ gebakken eendenlever 12.5

Hoofdgerechten

Oriental  12 .5
yuzu manderi jn cremeaux,  so ja caramel ,  pandan cake,  kokos,  sesam kletskop,  gula djawa,
matcha roomi js

Nagerecht

À la  car te  menu

Koff ie compleet 14 .5
koff ie naar keuze,  dr ie stuks fr iandises,  l ikeur


